
資料提供 株式会社ダイショー

商品案内

①にんにくをたっぷり使用

②照りつやよく仕上がり、経時変化に強い。

ミンチ、スライス、粒の３種のにんにくを使用し、
にんにくをしっかり効かせたパンチのあるたれに仕上げました。

 透明で適度な粘度の為、照りつや、素材への付着性が良く

 経時変化の強いたれに仕上げました。

商品名：厨房王　にんにく醤油だれ

●容量・入数：200g×50入
●賞味期限　：製造年月日より7ヶ月
●JAN　　   ：4904621125561

商品特徴

ミンチ スライス 粒

■商品名：ガーリックライス

実施日　 ：2019年7月～

企業　　　：首都圏某企業

使用商品：厨房王　にんにく醤油だれ

販売価格：398円（税抜）

利益　　　：62％

販売数　 ：平日　12P/日!!　ロス率　7％!!

　　　　　　　 週末　60P/日!!　ロス率　5％!!

販売事例

■オペレーション

①【ごはん】1,800ｇに対して、【にんにく醤油だれ】1袋を

　　色むらがないように良く混ぜ合わせます。

②ガーリックライスをトレーに6等分（1食約330ｇ）盛り付けます。

③【牛カルビ焼肉】を50ｇごはんの上に盛り付けます。

④真ん中に【コーン】を30ｇ盛り付け粉パセリを振りかけ完成です。
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