
※原価は目安です。参考までに御活用下さい。 
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規格：500g×12袋 

出来上がり量 

（製品1袋当り） 
食材約 １００ｋｇ分 

 (大さじ１杯=約８ｇ／食材１．５ｋｇ分） 

賞味期限 １年間（常温未開封） 

基本処方 食材に対して約０．５％添加 

内容成分 麦芽糖、寒天、増粘多糖類 
＊裏面に詳しい説明あります。 

0.5%添加 

非加熱で効果あります！ 



■ お惣菜の ドリップを抑制 し、おいしさ（食感、味）が向上します。 

■ 食材の ツヤを向上 させ、見栄え良い料理に仕上がります。 

■ 非加熱でも簡単に トロミをつける ことができます。 

  （液体調味料に直接添加してもダマになりません） 

使用例-①：野菜からの離水止め 
ほうれんそうの白和え 野菜塩こしょう炒め 

無添加 無添加 0.5%添加 0.5%添加 

煮汁に5%添加 
仕上げの最後に添加 

その他に・・・春雨サラダ、野菜ナムル、ゴーヤチャンプル、大根おろし、おひたし等 

計量スプーンの目安量（すりきり重量）     

大さじ1杯 ・・・・・ ７～８ｇ ⇒ 食材１．５ｋｇ分 

小さじ1杯 ・・・・・ ２～３ｇ ⇒ 食材 ５００ｇ分 

特徴 

こんな使い方も 

とき卵に対して 2%添加 

●混ぜるだけで簡単に“ツヤ、とろみ”がつきます！ 

●しっかり加熱しても“半熟感”が保たれます！ 

使用例-②：具材の艶出し 
肉じゃが 

無添加 

焼き鳥塩だれのトロミ付け 

無添加 塩だれに5%添加 

カットフルーツの艶出し 0.2~0.5% 中華あんかけ 0.5%添加 

（あんかけ野菜がシャキシャキ  
とろみも安定します。） 

無添加 0.5%添加 

●カットフルーツからの離水を防ぎ艶が出ます！ 


