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商品紹介 
厨房王  

サクッと焙焼 生パン粉 

① ② 

④ 

オペレーション 

③ 

ジャンボチキンカツ 

焙焼式のパン粉で香ばしく、荒目で粒が厚いの

で、揚げた後のボリューム感ある見栄えとサク

サクした食感が出せます。 

●容量・入数：2ｋｇ × 5入 

●賞味期限 ：製造年月日より60日 

●ＪＡＮ  ：４９０４６２１０５６０７０ 

鶏ムネ肉に縦に1本切れ

目を入れます。そこから左

右に切り込みを入れ、両

方に開いていきます。 

①から更に左右に切り込みを

入れ、両方に開いていきま

す。 

肉を90度回転させ、同じく

左右に切り込みを入れて開

きます。（②の写真でいうと

上下を開くイメージ） 

開いた鶏肉には塩こしょうを

軽く振ります。 

 

バッター液に潜らせパン粉
を付けた鶏肉をフライヤー：
170℃で5分間揚げて完成
です。 
バッター液は「水：粉＝1：
2.5」で通常より少し薄めに
作ります。 
 

●容量・入数：1ｋｇ × 10入 

●賞味期限 ：製造年月日より12ヶ月 

●ＪＡＮ  ：４９０４６２１０５６０８７ 

打ち粉をしなくても衣がはがれにくいバッ

ター粉です。油で揚げた後の経時変化・レン

ジ加熱に強く、サクッとした良い食感が持続

します。 

 


